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Canapés de cebolla puerro caramelizada

Utensilios
• Cuchillo para queso
• Exhibidor de alimentos
• Servidora en nylon

PREPARACIÓN

PICA la cebolla y lleva a una sartén con aceite caliente, agrega estragón, azúcar morena, vinagre y sal, baja el calor a la sartén.
CORTA tajadas de queso.
UBICA en las tajads de pan dos tajadas de queso y encima sirve la cebolla.
.

Chef: Juliana Álvarez

INGREDIENTES

Cebolla puerro picada en julianas
1/2 taza de vinagre
Azúcar morena
Pan francés
Estragón
Queso camembert

Compra online
www.ambientegourmet.com


